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Eres capaz de organizar una comida de
empresa.

A veces hay que organizar comidas de empresa. Aqui tie-
nes tres ofertas de tres restaurantes diferentes.

Presentamos varias situaciones: elige una o describe la tuya

propia. Elige el mend mds adecuado de entre los tres. ;Por
qué eliges ese?
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Precio por persona
35 euros mas 7% de IVA

Precio por persona

(7% VA MO IHAWPD) 65 euros (IVA incluido)




